
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alcuni dei prodotti utilizzati, a seconda delle lavorazioni, possono subire 
abbattimento di temperatura  

secondo direttiva 24111-P del 05/07/2012. 
Il pesce servito nelle Nostre portate è stato  

sottoposto a trattamento di bonifica preventiva, tramite abbattimento di 
temperature a    -18°, così come previsto dalle prescrizioni del  

Reg. CE 853/2004, 
 allegato III, capitolo 3, lettera D, punto 3  

 
 

 
 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie 

o intolleranze  
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio 
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
 

 
 
 

ECRUSCO 
 
 
 
 
 

“Non conosco una occupazione migliore del mangiare,  
cioè, del mangiare veramente. 

L’appetito é per lo stomaco quello che l’amore é per il cuore.  
Lo stomaco 

 é il direttore che dirige la grande orchestra delle nostre passioni.” 
 

Gioacchino Rossini 
 

  
	
	
	
	
	
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
 
 
ANTIPASTI / Starters 
 
 
Coniglio con consistenze di topinambur e maionese al 
prezzemolo                                                                       20 
Rabbit with consistencies of Jerusalem artichoke and 
 parsley mayonnaise 
 
Battuta con peperoni arrosto e maionese all’acciuga    22 
Battata with roasted peppers and anchovy mayonnaise 

 
Tonno crudo, verza e bagna cauda leggera                   24 
Raw tuna, cabbage and light bagna cauda 
 
Spuma di porri e polenta croccante                               18 
Leek foam and crunchy polenta 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
PRIMI PIATTI / First Courses 
 
 
Pappardelle con ragù di cervo             20 
Pappardelle with venison ragù 
 
Riso con zucca, crema di formaggio e gamberi rossi  24 
Rice with pumpkin, cream cheese and red prawns 
 
Agnolotti di patate, ragù bianco di coniglio   22 
Pasta filled with potatoes, white rabbit ragout 
 
Gnocchi broccoli, capperi e limone          20 
Gnocchi broccoli, caper and lemon 
 
 

 
 
 

SECONDI PIATTI / Main courses 
 
 

Capocollo con verdura di stagione                 22 
Capocollo with seasonal vegetables 
 
Guancia di vitella brasata con millefoglie di patate       26 
Braised veal cheek with potato millefeuille 
 
Baccalà, crema di peperoni arrosto e maionese di         26 
prezzemolo  
Cod, roasted pepper cream and parsley mayonnaise 
 
Cavolfiore arrosto e noci           19 
Roasted cauliflower and walnuts 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DESSERT 
 
 
Cocco e passion fruit               9 
Coconut and passion fruit 
 
Castagne, ricotta e cioccolato      9 
Chestnuts, ricotta and chocolate 
 
Bunet           9 
 
Dessert del giorno        9 
Dessert of the day 

 
          Coperto € 3,00 

 



	


